
Samstag, 15. August 2026 

 Alle unsere Weine können Sie zu attraktiven Vinothekspreisen mitnehmen, auf Ihrem Zimmer finden Sie eine Vinothekspreisliste.  Bei 

Fragen können Sie Freitag abends um 18:00 Uhr in der Vinothek vorbeischauen. 

  

        Vegetarisch            Fisch  Weißwein    Rotwein         Roséwein                  

Gebäck | Buttervariation | Salate vom Buffet  

Salate | Dressings | Öle | Essigspezialitäten  

Vorspeisen | Showküche 

Antipasti | Pasta | Pizza 

Suppen | Kalte Erfr ischung  

Räucherforellen Consommé | Grießnockerl  

Gelbe Rüben Cremesuppe 

Aprikosen Sorbet 

Hauptspeisen 

 

U.S. Steakhüfte | Zucchini Gemüse | Käse Gratin | Kräuter Saft´l     

Gebackenes Schollenfilet | Gemüse Reis | Bozner Sauce 

Geschnetzelte Kalbsleber „Venezianische Art“ | Grilltomate | Püree  

Tiroler Reisfleisch | Kapuziner Kresse 

Schmorzwiebel | rahmiger Lauch 

Desserts   

Grieß Flammerie | Weinberg Pfirsich 

Powidl Tascherl | Zimt Espuma 

Eis  | Buffet           Käse | Buffet  

Auswahl an Saucen | Toppings      Auswahl an Chutneys | Früchte 

Liebe Gäste, bitte beachten Sie, dass bei Änderungswünschen unseres bereits reichhaltigem 

 Menü-Angebot ein Aufpreis in Höhe von € 3,00 verrechnet wird. 

Süßwein |  Digesti f  

Marie Josephine Passito IGt 2018        0,1l   € 19,00 

Mayr-Unterganzner | Bozen 
 

Krautinger         2cl   €  9,50 
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        Vegetarisch            Fisch  Weißwein    Rotwein         Roséwein                  

Alternativen | Aufpreis  

 

Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken | Pommes frites | Preiselbeeren    € 32,00 
 

U.S. Prime Rib Eye Steak     300 g      € 39,00 

Gegrillte Paprikas | Pommes frites | Pfeffersauce 

 

 

Klassisches Fleisch Fondue mit Öl oder Consommé 

Als Beilage servieren wir: Verschiedene Saucen | Knoblauchbrot | Pommes frites | Gemüse  

 pro Person       € 35,00 

Wir bitten um Vorbestellung am Vortag - Vielen Dank 

Aperiti f  

Enzian Sprizz           € 9,80 

Vermouth Goglhof | Enziansirup | Bitter Lemon 

 

Trumer Zwickl     0,2l      € 4,10 

 

 

Alkoholfreie Alternative:   
 

Verjus rosso             € 6,00 

Weingut Tement 

 

 
 

 

 

Weinempfehlung  

  Vermentino IGT 2024 0,75l      € 44,00  

Monteverro | Capalbio | Toskana | Italien                

Zartes Strohgelb mit grünen Reflexen. In der Nase viel Zitrone, dahinter ein Hauch von Bergamotte und Kamille. Am 

Gaumen erfrischend, lebhafte Säurestruktur, mittleres, animierendes Finale.  

 

   Idda Etna Rosso Nerello Mascalese 2019/20 0,75l      € 92,00 

 A. Graci | A. Gaja | Passop. | Sizilien | Italien  

Helles, leuchtendes Rubinrot. In der Nase etwas zurückhaltend, erdig-mineralischer Touch, Kirschfrucht, gedörrte Orange. 

Am Gaumen mit saftigem Tannin, klarer Frucht und tollem Verlauf, strahlender Kern, zeigt sich aktuell noch jung, im Finale 

deutliche Nachtrocknung. 


