
Samstag, 9. Mai 2026 

 Alle unsere Weine können Sie zu attraktiven Vinothekspreisen mitnehmen, auf Ihrem Zimmer finden Sie eine Vinothekspreisliste. Bei 

Fragen können Sie Freitag abends um 18:00 Uhr in der Vinothek vorbeischauen. 

  

        Vegetarisch            Fisch  Weißwein    Rotwein         Roséwein                  

Gebäck | Buttervariation | Salate vom Buffet  

Salate | Dressings | Öle | Essigspezialitäten  

Vorspeisen | Showküche 

Antipasti | Pizza | Pasta 

Suppen | Kalte Erfr ischung  

Minestrone | Fregola 

Kürbis Creme Suppe | Kernöl 

Rhabarber Drink 

Hauptspeisen 

 

Rosa Kalbsfilet im Schnittlauch Mantel | Pilze a la Creme | Gnocchi  

Gegrilltes St. Pierre Filet | Erbsen Variation | knusprige Glasnudeln 

Lammstelze konfiert in Olivenöl | Auberginen Gemüse | Cous Cous 

Radicchio Risotto | Forme d‘Ambert 

Weißer Spargel | Salzkartoffel | Bozner Sauce 

Desserts   

Mousse au Chocolat 

Gedünstete Marillen | Blüten Honig 

Eis  | Buffet          Käse | Buffet  

Auswahl an Saucen | Toppings      Auswahl an Chutneys | Früchte 

Liebe Gäste, bitte beachten Sie, dass bei Änderungswünschen unseres bereits reichhaltigem 

 Menü-Angebot ein Aufpreis in Höhe von € 3,00 verrechnet wird. 

Süßwein |  Digesti f  

Gölles Herzkirsche         2cl    €   12,00 

Gölles | Riegersburg | Steiermark 
 

Glas TBA Welschriesling 2009       1/16l    €   14,00 

Kracher | Neusiedlersee 

 

 

 



Samstag, 9. Mai 2026 

 Alle unsere Weine können Sie zu attraktiven Vinothekspreisen mitnehmen, auf Ihrem Zimmer finden Sie eine Vinothekspreisliste. Bei 

Fragen können Sie Freitag abends um 18:00 Uhr in der Vinothek vorbeischauen. 

  

        Vegetarisch            Fisch  Weißwein    Rotwein         Roséwein                  

Alternativen | Aufpreis  

Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken | Pommes frites | Preiselbeeren    € 32,00 
 

 

Tiroler Rib Eye Steak      330 Gramm      € 39,00 

Als Beilage servieren wir: 

Gegrilltes Gemüse | hausgemachte Pommes | Pfeffersauce | Kräuterbutter  

 

 

Klassisches Fleisch Fondue mit Öl oder Consommé 

Als Beilage servieren wir: Verschiedene Saucen | Knoblauchbrot | Pommes frites | Gemüse  

 pro Person       € 35,00 

Wir bitten um Vorbestellung am Vortag - Vielen Dank 

Aperiti f  

Glas Prosecco Valdobbiadene      0,1l     €  6,90 

 

 

Pornstar Martini           €  14,00 

Vanille | Prosecco | Vodka | Passionsfrucht 

 

Alkoholfreie Alternative:   
Gurken Sprizz                     €  6,90 

Gurkensirup | Soda | Gurke 

 
 

Weinempfehlung  

  Le Creete Lugana 2023 0,75l      € 44,00  

Ottella | Presquiera del Garda | Venetien | Italien   

Ein warmer, goldgelber Glanz kündigt den Ottella Le Creete Lugana 2023 an. Exotische Nuancen von Ananas, Guave und 

Grapefruit vereinen sich mit der Frische von Zitrone und feinen weißen Blüten. Der ausgeprägte mineralische Akzent verleiht 

dem Wein Struktur und Kontinuität. 

 
 

   Maremmante CF|SG 2019 0,75l      €  36,00 

Tua Rita | Suvereto | Toskana | Italien      

Der 2019er Maremmante Toscana Rosso IGT von Poggio Argentiera wird als ein saftiger, mediterraner Rotwein beschrieben, 

der seine Küstenherkunft in der Toskana widerspiegelt. A usgewogen, weich und saftig. Zeigt eine gute Fruchtpräsenz mit 

reifen Kirschen und Pflaumen, begleitet von einer feinen Kräuterwürze 

https://www.falstaff.com/at/tastings/weinguide-oesterreich-und-nachbarlaender-202425
https://www.falstaff.com/at/tastings/weinguide-oesterreich-und-nachbarlaender-202425

