
Dienstag, 14. April 2026 

 Alle unsere Weine können Sie zu attraktiven Vinothekspreisen mitnehmen, auf Ihrem Zimmer finden Sie eine Vinothekspreisliste.  Bei 

Fragen können Sie Freitag abends um 18:00 Uhr in der Vinothek vorbeischauen. 

  

        Vegetarisch            Fisch  Weißwein    Rotwein         Roséwein                  

Gebäck | Buttervariation | Salate vom Buffet  

Salate | Dressings | Öle | Essigspezialitäten  

Vorspeisen | Showküche 

Octopus Carpaccio | Mango Vinaigrette 

Nudelrisotto | Artischocken | getrocknete Tomaten 

Tagliata vom Rinderrücken | Rucola | Parmesan 

Suppen | Kalte Erfr ischung  

Rinderkraftsuppe | Bärlauch Frittaten 

Fenchel Cremesuppe 

Quitten Granite 

Hauptspeisen 

 

Rosa Iberico Pluma | Kürbis Variation | Kräuter Saft´l 

Gedämpfter Waller | Wurzelgemüse | Polenta | Meerrettich 

Züricher Geschnetzeltes vom Kalb | Rösti 

Linguine „Florentiner Art“ 

Ellmauer Broda Krapfen | Sauerkraut 

Desserts   

Krokant Parfait | Beeren Röster 

Preiselbeer Tascherl | Zimt Sauce 

Eis  | Buffet          Käse | Buffet  

Auswahl an Saucen | Toppings      Auswahl an Chutneys | Früchte 

Liebe Gäste, bitte beachten Sie, dass bei Änderungswünschen unseres bereits reichhaltigem 

 Menü-Angebot ein Aufpreis in Höhe von € 3,00 verrechnet wird. 

Süßwein |  Digesti f  

Muy Viejo Solera 60y Medium-Süß      5cl    € 12,90 

Ximénez-Spinola | Jerez  
 

Grappa Giare Amarone       2cl    €   9,90 

Marzadro 
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        Vegetarisch            Fisch  Weißwein    Rotwein         Roséwein                  

Alternativen | Aufpreis  

Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken | Pommes frites | Preiselbeeren    € 32,00 
 

 

Tiroler Rib Eye Steak      330 Gramm      € 39,00 

Als Beilage servieren wir: 

Gegrilltes Gemüse | hausgemachte Pommes | Pfeffersauce | Kräuterbutter  

 

 

Klassisches Fleisch Fondue mit Öl oder Consommé 

Als Beilage servieren wir: Verschiedene Saucen | Knoblauchbrot | Pommes frites | Gemüse  

 pro Person       € 35,00 

Wir bitten um Vorbestellung am Vortag - Vielen Dank 

Aperiti f  

Glas Ice Secco      0,1l     €  6,00 

Schlumberger | Wien 

 

Rhabarber Spritz           €  9,80 

Tonic | Malfy Gin | Lemon 

 

Alkoholfreie Alternative:   
Traubensaft      0,3l     €  4,90 

Weingut Jöbstl 

 
 

Weinempfehlung  

  Riesling Achleiten Smaragd 2021 0,75l      € 85,00  

Karthäuserhof | Weißenkirchen | Wachau | Österreich 

Dieser Riesling Smaragd besticht mit intensiven Aromen von reifem Pfirsich, saftiger Aprikose und lebendigen Zitrusnoten, 

begleitet von einer subtilen Kräuterwürze und floralen Nuancen. Die präzise Säure, gepaart mit der typischen Mineralität der 

Achleiten-Lage, sorgt für einen langanhaltenden, eleganten Abgang. 
 

   Vernatsch DOC 2022 0,75l      € 39,00 

Donà | Eppan | Südtirol | Italien      

Klassisch hell rubinrot in der Farbe, am Gaumen fruchtige Mandeltöne und rotfruchtige Anklänge, trocken, frisch, mit 

eingebundener Säure. 

https://www.falstaff.com/at/tastings/weinguide-oesterreich-und-nachbarlaender-202425
https://www.falstaff.com/at/tastings/weinguide-oesterreich-und-nachbarlaender-202425

