Donnerstag, 17. September 2026

Geback | Buttervariation | Salate vom Buffet

Salate | Dressings | Ole | Essigspezialitdten

Vorspeisen | Showktuche

Calamari Fritti | Knoblauch Dip @&
Tafelspitz Sulze | Paprika Vinaigrette | Kerndl

Gebrannter Camembert | Honig Nusse @

Suppen | Kalte Erfrischung

Gemuse Eintopf | Fregola @
Mais Cremesuppe @
Ananas Drink @

Hauptspeisen

Rosa Schweinefilet | Romanesco | Rosti | Gorgonzola Creme

Gegrilltes Rotbarsch Filet | Ochsen Tomate | Rosmarin Kartoffel | Krauter Salsa @2
Geschmorte Lammkeule | Letscho | Gratin

Tiroler Reisfleisch | Parmesan Hippe

Gemuse Quesadilla | marinierte Salatherzen @

Desserts

Aperol Eisbecher

Marinierter Weinberg Pfirsich | Eierpunsch

Eis | Buffet Kadse | Buffet
Auswahl an Saucen | Toppings Auswahl an Chutneys | Fruchte
' Liebe Gdste, bitte beachten Sie, dass bei Anderungswiinschen unseres bereits reichhaltigem '

Meni-Angebot ein Aufpreis in Héhe von € 3,00 verrechnet wird.

SuBwein | Digestif

Chardonnay Grand Ardeche Latour 0,125l € 8,00

Alte Zwetschke 2cl €10,90
GOlles | Riegersburg | Steiermark

@Vegetarisch GFisch?Weiﬁwein ?Rotwein ? Roséwein

DAS KAISERBLICK
* % % % superior




Donnerstag, 17.

Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken | Pommes frites | Preiselbeeren

Tiroler Rib Eye Steak 300 g

Gegrillte Paprikas | Pommes frites | Pfeffersauce

Klassisches Fleisch Fondue mit Ol oder Consommé
Als Beilage servieren wir: Verschiedene Saucen | Knoblauchbrot | Pommes frites | Gemuse
pro Person

Wir bitten um Vorbestellung am Vortag - Vielen Dank

Marillen Sprizz
Wildstuck Marille | Prosecco | Soda | Minze

Trumer Zwickl 0,21

Virgin Mule
Limettensaft | Gurkensirup | Ginger Beer

? Riesling Federspiel 2024/25 0,75l
Sigl | Rossatz | Wachau | Osterreich

September 2026

€32,00

€39,00

€ 35,00

€9,80

€4,10

€ 8,90

€ 37,00

Helles Strohgelb, Silberreflexe. Zarte Nuancen von gelbem Pfirsich und Orangenzesten, mit weifSer Tropenfrucht unterlegt,
etwas scheues Bukett. Mittlerer Kérper, frischer Sdurebogen, weifser Apfel, Limetten im Abgang, schwungvoller, animierender

Stil.
? Bordeaux Chateau Siran 2019 0,75

Chateau Siran | Bordeaux | Margaux | Frankreich

€ 255,00

Tiefdunkles Rubingranat, opaker Kern, violette Reflexe, zarte Randaufhellung. Dunkle Kirschenfrucht, zart tabakig, Nuancen

von Edelholz, Cassis unterlegt. Mittlerer Kbrper, gute Komplexitdt, integrierte Tannine, Nougat im Nachhall.

Passion Chardonnay 2018 | Weingut Donatsch 1/8I
Riesling Kastanienbusch 2016 | Weingut Rebholz 1/8I
Premier Grand Cru Classé B 1983 | Chateau Pavie 1/8l

Blaufrankisch Sonnensteig 2018 | Weingut Wellanschitz 1/8l

9 0
@Vegetarisch Ty Fisch? Weillwein  +Rotwein + Roséwein

€ 20,00
€ 20,00
€ 65,00
€ 15,00



